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DRINK DRINK....

sUNE

LEPICE B ANC
Vin blanc (Je

Villespassan e

ginger loeer
sucre de
canne,

citron.

SPRITZ

los Cockfalls Ureation

COCKTAIL MAISON
Muscat de St Jean de[
Minervois domaine ‘——*fl
Marcon, e ~
pe’u”ant nature] du '
domaine de La Cote ¥/

des Peres
Vi ”espassans griotte. -

w50

Rosé de

cointreau, sucre
de canne,
Framlooises.

& 950

|25 Llassiques

GRANITE DE ROSE

Vi”espassansf ﬂ

-

UARTISANE ARRANGIEE
Biére artisanale bio L

So[ongo blonde ou
ambrée de Pardailhan =
citron, =

gingemlore, cassis,
lyaies de roses.

770

€

LA GRAPP

LJUS cJe ral
LJIO domal

citron vert,
sureau,
eau péti”ante.
sans aloool

950

ﬁ
o 3
|_a Bosque,

7@}

80

Apéro|, péti“ant de Vi”espassans, eau gazeuse, orange.

GIN TONIC

8.0

Gin de Grézan, tonic, citron.

@\

950

Cachaga, sucre de canne, citrons verts.
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\VINS- AAAAAAAAAAAAAAAAA )

™D _Les Bieres frtisanles

&

Bouteile 3¢l de la ferme Solongo de Pardailnan.

LA BRINDILLE

Blonde, arome doux et ﬂora|, tout en Finesse...

LA SEUE

|PA gourmande aux arémes de Fruits exotiques, notes maltées et

sulotilement amere.

LA BRANCHE

730"

750"

750°

B|anche, Fra?che et équi|i|9rée aux saveurs acidulées.

LA BUCHE

Amlorée, ronde en Iooucke, ﬂatte le pa|ais avec ses aromes ma]tés.

&
)\ 4

BIERE SANS ALCOOL
Peroni, 330]

|25 Mperitifs

MUSCAT

St Jean (Je Minervois, domaine Marcon, ]20|

IR

Vin |9|anc sec de Vi”espassans 120|, créme de cassis.

RICARD

790"

450

500°
450

)

Ricard 2cl, glagons, eau.




VINS = ARTS « GOURMANDISES

COCACOlA»a
PERRIER 5t
SCHWEPPES au
|CE TEA PECHE s
GINGER BEER nct
LIMONADE 5t
DIABOLO 5l
JUS DE PECHE st
JUS DANANAS au
JUS DE RAISIN scx

_Le Loin Ues vages

v

OU presque...

760

780

760

780
450

)
450

350

700

400

Bio, du (Jomaine La Bosque (Je Cessenon sur Orlo

SIROP A LEAU

170

Grenadine, menthe, péche, citron, gingemlore, anis, fruit de |a passion, sureau.

“aux Minérales

EDIAN s0ct

L J

500"

PERRIER FINES BULLES oct

500"
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\ VINS « ARTS « GOURMANDISES

P> os Planches

LA CHARCUTERIE 1750

Jambon (Je montagne, coppa, pété (Je campagne, Iﬁoudin, saucisson.

LA FROMAGE 750
Bouchon, Cenc{ré, Capriclnon, Aloondance AOP, Brie cJe Meaux AOP,
canta| AOP, Roque{:ort AOP.

LA PECHEUR 150

Ri”ettes (Je maquereau au citron et Fromage Frais, couteaux au pesto et

DEIRT

L
L J

parmesan, pou|pe Cl’lOI’iZO Fagon oatalane des “Fans (Ju Boca|”, accras

crevette gingeml)re.

\ LA UEGETARIENNE 50 /

Tarte (Je |égumes (Je saison, champignons Farcis pesto et noisettes

gri”ées, Frites de ]égumes, dips de carottes au curry Madras, houmous de

0is chiche
P .
LA COIN COIN st pes du boudin 000

\\ Magret de canard fermier 400g frites maison, salade verte.
Sauce roquerort ou échalote supp]. 1.50€

Lneore plus de partage

HUITRES FRAICHES 150

6 huttres n°3, citron frais, pain de seig|e toasts, beurre gomasio aux algues.

TERRE DE SCHISTE Huimmes Ctaupes 1650

6 huitres n’3, réduit d échalote au vin rouge de Vi”espassans, vinaigre

° Ou toujours pas...!

balsamique, beurre rose gomasio aux algues, pain de seigle toasté.

MOULES AU CHORIZO specialite de la maison | 950

Mou|es, créme Fra?che, chorizo, curry.

€
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kVINS + ARTS « GOURMANDISES

KUY

FOIE GRAS MAISON. 750
Foie gras (70g) pain dépices maison, toast de pain gri”é, gelée de

DEIRT

muscat de St Jean de Minervois.
€

FRITES MAISON 40

_Les plats Luisines

POULPE FICTION /

Poulpe au chorizo Fagon catalane, pommes de terre, poivrons, poireaux. i |B| |

ErneoRien. 160
LE BOM, LE BOEUF T LE TRUAND S

Boeuf mijoté & la biere, pommes de terre, oignons, carottes, poireaux.

&
)\ 4

) Pour Les peits bourmets (

SIROP

Menthe, grenadine, citron, péche, fruit de la passion.

NUGGETS POISSON OU POULET FRITS

FRITES MAISON
BOULE DE GLACE

Vani”e, caramel [Jeurre sa|é, Fraise, chocolat, sorbet poire ou citron.

1250°

Une cuisine de Terroir rendue possi|9|e grice aux produits locaux.
Nos comp|ices pour vos moments de partages : Bou|angerie Fillet de Cébazan, Charcuterie Maison Calas de Lacaune, Canards de
la ferme du p|ateau des Lacs 2 Ang|és, L Oulibo Bize Minervois, Huttres et Moules de chez Ostréa Cultura étang de Thau, fruits
et ]égumes de Maison Verey de Babeau-Bouldoux et dujar&in de Valgrie a Age|, le miel de Gasl de Vi”espassans, les glaces et

sorbets Bio cJu Jardin des G|aces de Cébazan.

e A —




D1 LES GOURITANDISES

VINS « ARTS « GOURMANDISES

YD s desserts

v

L 2

MOUSSE AU CHOCOLAT 10
Chocolat, praliné, gavottes.
DELICE DE POMMES 150

Financier aux amandes, pommes caramé|isées, l?oule de g|ace carame
Ipeurre sa|é, chanti”y maison.

PAULOUA AUX FRUITS ROUGES 150

Meringues artisana|es, chanti”y maison, créme de \Cruits rouges au

mascarpone.

\ FAISSELLE 150

Faisse”e de chévre, mie], pain A’épices maison.

BOULE DE GLACES 120

Caramel l?eurre salé, vani”e, sorl?et citron, sorloet poire et autres

parFums se|on |a saison.

Livresse douce et sucrée,

Desserts flcoolisés

LABSOLU CREMEUX 950"
Baileys, glace caramel beurre salé.

WILLIANTINE | 290
Eau de vie Poire \/\/i”iam S, sorbet poire.

LECOSSAIS 950"
\/\/hisl(y, sorloet citron.

COUPE COLONEL 950°

Vodl(a, sorlﬁet citron.




DRINK DRINK

e digestifs

L J

RHUM ZACAPA » i c 1000
RHUM DIPLOMATICO 4t 750°
WHISKY CAOL ILA 900
WHISKY NIKKA «c 900
COGNAC YO« 900
POIRE WILLIAMS ict 700
BAILEY'S «c )
COINTREAU «c 650
COQ O RICO MENTHE « 650
LA CROOUEUSE «c 650
\_\ LA PULPEUSE i 650
J0ISSONS Chaudes
CAFE EXPRESSO 190°
CAFE ALLONGE 200
CAFE NOISETTE 230"
CAFE ARROSE 500
THE UERT. FRUITE, NOIR 280€
INFUSION vewueme, merme 280°




